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Assunto: Langamento da Nova Linha de Fogdes De Ville

Modelos: BFM50/76 A (De Ville), BFP 50/76 A (De Ville Grill), BFQ 50/76 A (De Ville Grill Embutivel)

Marca:  Brastemp

1. CARACTERISTICAS
1.1. Codificagdo dos Produtos

BFM50ABNNA

=

P 4N
MULTIBRAS SA
/2 ~ELETRODOMESTICOS

Mercado Nacional
Alimentagio: N = 127V, GLP

Cor: B = Branco
K = Bege (Lateral) / Cinza (Frontal)
L = Marrom (Lateral) / Cinza (Frontal)

Versio do Produto: (No caso, versdo 1)
Dimensao Lateral: 50¢m ou 76¢m

Caracteristicas Gerais do produto:

M = Convencional, Mesa Inox, Autolimpante, Acendimento
Automitico Total, Prateleira Deslizante simples.

P = Convencional, Mesa Inox, Autolimpante, Acendimento
Superautomitico, Grill e Prateleira Deslizante Dupla.

Q = Embutir, Mesa Inox, Autolimpante, Acendimento
Superautomitico, Grill e Prateleira Deslizante Dupla.

Linha de Produtos: F = Fogdes
Marca: B = Brastemp

N
§! fiz

0800-14.2099
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1.2. Gerais

Tampa de Vidro Fumé

Trempes Individuais

Mesa Inox

Acendimento Automatico Total

Acendimento Super Automitico Total

Porta do Forno ¢/ Parada Intermediaria

Termoseletor

Grill no Forno

Prateleira Deslizante Simples

Prateleira Deslizante Dupla

Estufa com parada total de Porta

Puxador da Porta Forno Retratil

Forno Autolimpante

vlolnz|nlz|v o =v v s o BEM50A
o wzonlz|n v =onlvn o v BFMT6A
wlolnnzonnonnzon s o BIP50A
| o|w|n| =z o v vl v = v o v BFPTA

1.3. Cores/ Acabamentos

tabela 01

COR DA LATERAL

COR DO FRONTAL

Branco (B)

Branco Eurowhite

Bege Mediterraneo (K)
Marrom Sienna (L)

Cinza Classico

1.4. Estéticas e de Limpeza

1.4.1. Mesa Inox/ Trempes - A Harmonia com Modernidade, Beleza e Praticidade
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Fig.02
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A) MESA INOX - Novo desenho e facilidade de limpeza

0 novo conceito de Mesa:

* Desenho exclusivo com formas arredondadas e com grande capacidade de captagdo de liquidos. Em caso
de derramento de liquidos, ela evita que o mesmo se espalhe.

* 0s inicos furos da Mesa sdo para encaixe dos Queimadores e Eletrodos. Isto facilita a limpeza pois néo
ha mais os furos que acumulam detritos.

* A sobreposigéo da Mesa sobre o Painel de Controles (caimento sobre o Painel), evita que a sujeira se
acumule na jungdo das duas partes.

B) TREMPES INDIVIDUAIS - Praticidade

0 conceito de Trempes individuais advém da dificuldade apontada pelo consumidor a0 manusear as
Trempes convencionais, principalmente durante a sua limpeza.

A nova Linha De Ville possui Trempes individuais esmaltadas, mais simples de limpar na pia ou mesmo
na Lavalougas.

C) PAINEL DE CONTROLES

Novo Painel de Controles com linhas arredondadas, e grafismos suaves que caracterizam a linha Clean.

1.4.2. Vidro da Porta Forno
Na cor Cinza Onix, posssui em sua parte Frontal Inferior, a gravagdo do nome da Linha "Clean".

B
Fig.03
Dimensaes do Vidro da Porta Forno (mm)
Modelos A B Espessura Impressao “Clean"
50 348 485 3,9 Cinza
76 344 758 3,9

tabela 03
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1.4.3. Puxador da Porta Forno
0 Conjunto Puxador da Porta Forno é em aluminio articulavel, na cor Branco Eurowhite ou Cinza

Classico.

Fig.04

1.4.4. Conjunto Manipulo
E composto por trés pegas basicas: Manipulo, Mola e Canopla, que & o componente que recebe o

grafismo de orientagdo de graduagao da chama.

Mola
/

Manipulo

Fig.05

Este conjunto é muito semelhante aos que séo aplicados nos modelos De Ville BFS50/76 NBG, porém nio
podemos considerd-los como totalmente intercambiaveis uma vez que os grafismos nas Canoplas e o "Pega”

do Manipulo sio diferentes.
Para reposigéo de campo, comercializaremos somente o Conjunto Manipulo.
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1.4.5. Tampa de Vidro Cristal Temperado
A parte frontal do Vidro da Tampa recebeu um ligeiro arredondamento. A sua cor predominante é
Fumé e as dimensdes orientativas sdo fornecidas na tabela 04.

Fig.06
Pega n’ Largura "A" Profundidade "B" Espessura Modelos
000213888 487 477 3,9 4 Bocas
000213896 760 4n 3,9 6 Bocas-Embutir
000213900 760 517 3,9 6 Bocas-Convencional
tabela 04
dimensdes em mm
1.5. DIMENSOES E PESO
1.5.1. Modelos Convencionais
Dimensaes 4 Bocas | 6 Bocas
Altura com Tampa Aberta (cm) 130 132,5
Altura com Tampa Fechada (cm) 84,5 85,0
Largura (cm) 50,0 78,5
Profundidade (cm) 58,5 61,0
Altura do Forno (cm) 29,0 29,0
Largura do Forno (em) 40,0 61,0
Profundidade do Forno (cm) 48,0 48,0
Peso com Embalagem (Kg) 37,0 53,0
Peso sem Embalagem (Kg) 32,0 415
Altura da Embalagem (cm) 84,0 86,1
Largura da Embalagem (cm) 51,0 80,3
Profundidade da Embalagem (cm) 59,5 67,0

tabela 05
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1.5.2. Modelos Embutiveis

Dimensdes 4 Bocas | 6 Bocas
Altura com Tampa Aberta (cm) 12,5 114,0
Altura com Tampa Fechada (cm) 66,0 66,0
Largura (em) 54,0 81,5
Profundidade (cm) 61,5 66,0
Altura do Forno (cm) 29,0 29,0
Largura do Forno (em) 40,0 61,0
Profundidade do Forno (cm) 48,0 48,0
Altura da Embalagem (cm) 70,0 69,0
Largura da Embalagem (cm) 60,5 83,8
Profundidade da Embalagem (cm) 63,5 67,2
tabela 06

2. INSTALACAO
2.1. Entrada de Gas

Os Fogdes Clean De Ville sdo montados em fabrica com o Bico de Entrada ou Cotovelo Metilico localizado
esquerda do produto (visto por tris). Como se trata de Tubo de Distribuicdo em "L", a entrada de gds é
inica e nao permite a inversao do ponto de gas diretamente.

Por outro lado, o ponto de gds no produto pode ser adaptado através do Kit Prolongador (veja Boletim
Técnico M.003 de 05.Jul.95).

2.2. Medidas para Embutimento (em cm).

* Medidas para embutir (em centimetros)
Observe as medidas corretas que deverdo ser utilizadas, conforme mostra figura 07.
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Abeturas para passagem do Tubo
de Gas e do Fio de Entrada de
Forga

Entrada de Ar

Fig.07

ENTRADA DE AR

Abertura necessaria na parte inferior e frontal do movel, para permitir a entrada de ar e dissipagao do calor
do Forno.

Modelo 4 Bocas | 6 Bocas

Largura (L) 51,0 78,0 ] o

Altura (H) 61,0 61,0 20.0 o

Profundidade (P) = 55,0 | 55,0 || fomadsrzV = 1 Ponto do e

tabela 07 ou 220&59— ’

3 Nivel Piso I
Z' Entrada de Ar \l_

Fig.08

PONTOS DE GAS E TOMADA

Nio & permitido a instalagdo destes pontos atris do produto.

IMPORTANTE

Antes de embutir o Fogo, efetue a ligagdo da Mangueira Metilica. Para isso, posicione-o no
box de tal forma que vocé possa efetuar a ligagdo da Mangueira. Completada a ligagdo,
encaixe o Fogao dentro do box com cuidado.
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3 - INSTRUCOES DE USO

As instrugdes a sequir devem ser repassadas ao
consumidor no ato da instalagio e/ou manutengo
do produto.

— Fig.09

A - Tampa de Vidro Cristal Temperado
Embora resistente, nunca feche a Tampa com
os Queimadores do Fogao ainda quentes, sob o
risco de quebra-la com o choque térmico.

B - Mesa Inox
Revestida por uma pelicula plastica protetora
que deve ser totalmente removida no ato da
instalagdo, sendo a Mesa limpa posteriormente.

C - Superqueimadores
0 modelo com 4 Queimadores é equipado com 1
Superqueimador, ideal para fervuras e cozimentos
rapidos. A versdo com 6 Queimadores é equipada
com 2 Superqueimadores.

D - Manipulos Embutidos
Os Manipulos do novo Fogdo Clean De Ville s3o em-
butidos, evitando assim o acimulo de gordura.

FECHADO CHAMA ALTA | CHAMA BAIXA

o

Fig.10

Para acender os Queimadores da Mesa, proceda
da seguinte forma:

* Pressione o Manipulo levemente e gire-o a
esquerda até a posigao desejada. Nao & necessd-
rio manter o Manipulo pressionado até que o
Queimador se acenda.

* Durante 4 a 6 sequndos a Usina emite automati-
camente, faiscas que acenderdo o queimador.
Durante o acendimento de qualquer dos
Queimadores da Mesa, todos emitirao faiscas.
Repita a operagdo se necessrio.

Para acender o Forno, proceda da sequinte forma:

* Coloque o Puxador do Forno na posicdo aberta e
abra totalmente a Porta.

* Pressione e gire o Manipulo Termoseletor para a
esquerda, até a posicdo desejada. Néo é neces-
sario manter o Manipulo pressionado até que o
Queimador se acenda.

* Espere de 4 a 6 sequndos e o Queimador se
acenderd. Repita a operagdo se necessario.




Langamento da Nova Linha de Fogoes De Ville

Para acender o Grill, proceda da sequinte forma:

F - Parada Intermediaria da Porta Forno

A Porta do Forno possui mecanismo de parada
em posigao intermediaria (sistema de 2 estigios),
que permite maior praticidade quando da verifica-
¢40 dos assados, e também um rapido resfriamento
do Forno apds sua utilizaggo.

)
AAAAA 260° a 280° A
AAAA 240° a260° M
AAA 210° a 240°
AA 180° a 210°
A 150° a 180°
Fig.11

* Abra totalmente a Porta do Forno

* Pressione e gire o Manipulo Termoseletor para a
direita, até o final. N3o é necessario manter o
Manipulo pressionado até que o queimador acenda.

* Durante 4 a 6 sequndos a Usina emite faiscas,
que acenderdo o Grill. repita a operagdo se
necessario.

NOTA: Recomende que quando utilizar o Grill
deve-se posicionar a Prateleira Superior
na posigao central, pois isto proporcionard
um melhor desempenho.

E - Puxador do Forno
0 Puxador do Forno é feito em Chapa de
Aluminio, articulavel, proporcionando ficil
manuseio da Porta do Forno.
A fim de evitar o aquecimento do Puxador
durante o uso do Forno, oriente o consumidor a
mant8-lo na posicdo aberto (veja figura 12), so
retornando 3 posicdo inicial quando do término
da utilizagdo do Forno.

Fig.13

G - Termoseletor Forno

Proporciona o ajuste da chama do Queimador
em 5 graduagdes que determinam a temperatura

interna do Forno conforme a graduagio escolhi-
da.

Posigio Graduagio Temperaturas(°C)

YOOOOD - @

Fig.12

AAAAA | Miximo 260° a 280°
AAAA Forte 240° a 260°
AAA Médio 210° a 240°
AA Fraco 180° a 210°
A Minimo 150° a 180°

tabela 08

H - Uso do Grill

Os modelos De Ville Grill s3o dotados de um
Queimador na parte superior do Forno, que
chamamos de Grill, cuja funcdo é Dourar/
Gratinar carnes e outros pratos (deixando-os
ainda mais apetitosos e bonitos), e grelhar
carnes, proporcionando uma dieta mais saudavel.

Para acionar o Grill, basta girar o Botao do Forno
para a direita. O acendimento do Grill é super-
automatico, n3o sendo necessario o uso de fasforo
ou o acionamento de qualquer outro controle.
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H - Uso do Grill (continuagao)

A Bandeja com Grelha, que acompanha o seu
Fogao, deve ser utilizada com 4gua durante o
grelhamento de carnes. A fungdo da aqua &
receber os pingos de gordura que caem das
carnes, evitando o seu ressecamento excessivo
e a formagao de fumaga.

As Prateleiras do Forno devem ser posicionadas
de acordo com a fungio que estiver sendo
usada.

FUNCAO GRELHAR

* Ao usar o Grill para Grelhar carnes, posicione a
Prateleira Superior no Trilho central.

* Coloque dgua na parte inferior da Bandeja
Grelhadora, mas certifique-se de que as carnes
nao encostem na dgua.

ATENGAO

As carnes devem ser arranjadas fora do centro
da Bandeja Grelhadora, que deve ser
posicionada de forma a evitar que as carnes
fiquem diretamente embaixo do Grill.

USO EM CONJUNTO C/ MICROONDAS

0 Grill pode ser um grande aliado do Microondas se
ele ndo possuir esta funcdo. Oriente o consumidor
para que prepare as carnes, bolos, salgados, etc..
de acordo com a sua receita. Leve-os ao Microondas
como de costume, apenas diminua um pouco o
tempo de cozimento, j4 que haverd uma
complementago de cozimento no Forno do Fogdo
Grill Brastemp.

Pré-aquega o Forno por 10 minutos na fungdo Grill.
Coloque o prato no Forno com a Prateleira no trilho
médio. Observe o grau de douramento de tempos em
tempos.

Para gratinar o tempo deve ser aproximadamente 10
minutos, mas para dourar pode ser necessario um
pouco mais. Se for carne, recomendamos que ela
seja virada durante o processo.

ATENGAO

Ao iniciar o preparo de um alimento em micro-
ondas e depois levi-lo ao Forno convencional,
certifique-se de que o utensilio utilizado seja
resistente a altas temperaturas.

0 uso de utensilios plasticos ou papeldo, neste
¢aso, nao é recomendado.

| - Prateleiras Deslizantes Automaticas

Facilidade de manuseio, a0 abrir a Porta do Forno
a(s) Prateleira(s) vem automaticamente para fora,
facilitando a colocagdo ou retirada de pratos do Forno
ou rearranjo de assados, etc..

o PRATELEIRAS DESLIZANTES AUTOMATICAS
DUPLAS
De construgao simples e resistente, é de ficil ex-
tragdo para melhor limpeza. Permite também di-
versas regulagens de altura e mesmo a retirada de
uma delas para aumentar a drea de trabalho

(BFP50A, BFP76A, BFQ50A, BFQ76A).



11

Langamento da Nova Linha de Fogoes De Ville

o PRATELEIRA DESLIZANTE AUTOMATICA
SIMPLES
Mesmo conceito de descrigao acima, porém com
apenas uma Prateleira. Também permite diferen-

tes regulagens de altura e extragdo para limpeza.
(BFM50A, BFM76A).

REMOCAO DAS PRATELEIRAS

* PRATELEIRA SIMPLES
Para retirar ou trocar a posigéo da Prateleira
simples, basta pressionar as duas Hastes que
estao presas a Porta do Forno e puxi-las a frente
(Fig.15).

Fig.15

* PRATELEIRA DUPLA
Para trocar as Prateleiras de posicdo, desengate
a Prateleira Superior da Prateleira Inferior e
reposicione-a do modo desejado (Fig.16).

Para retird-las desengate a Prateleira Superior da In-
ferior puxando-a para fora e, em sequida, pressione
para dentro as duas Hastes para soltd-las da Porta, e
puxe a Prateleira Inferior para frente.

Se desejar, o Consumidor poderd utilizar uma das Pra-
teleiras sem o sistema deslizante. Para isso, pressio-
ne as duas Hastes até solti-las da Porta. Puxe a Pra-
teleira Inferior para fora do produto e utilize a outra
como fixa, na posicdo que desejar.

4. CARACTERISTICAS TECNICAS E
FUNCIONAIS

4.1. Sistema de Parada intermediaria da Porta do Forno

0 Sistema de Parada em posicao intermediaria da
Porta do Forno € através de um Conjunto Dobradi-
gas/ Mola, fixos por Rebites 2 Contra-Tampa da
Porta do Forno e 2 frente do Forno.

. Dobradiga de
Parada Inter-
| medidria fixa
1| @ Porta (B)
Dobradiga Frontal ;
fixa ao Forno (A) i
Jics
S _)
|dentificagdo
Fig.17

A Dobradiga que & fixada ao frontal do Forno (A) &
comum para modelos de 4 a 6 Bocas, porém o Con-
junto Dobradica da Almofada da Porta (B), é
especificada conforme o modelo, uma vez que a forga
das Molas s@o diferentes. Para facilitar a identifica-
gd0 em campo, oriente-se conforme a cor da pega
(veja figura 17): para modelos de 6 Bocas, a cor é
Prata e para os modelos de 4 Bocas, Amarelo.

Uma das caracteristicas marcantes do mecanismo de
Parada Intermediaria & que ele permite a remogao com-
pleta do conjunto Porta do Forno, de modo extrema-
mente simples.
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Acompanhe a sequéncia a seguir:

A. Abra totalmente a Porta do Forno.

B. Aplique um calgo qualquer (moeda, arruela,etc)
entre as duas Hastes das Dobradigas de Parada
Intermedidria e a Contra Tampa, conforme
mostra a figura 18.

Fig.18

C. Levante a Porta a aproximadamente 45° (fig.19).

D. Desencaixe os mancais do Frontal do Forno, e
retire a Porta por completo (fig.19).

Fig.19

Para reencaixar a Porta & so repetir a sequéncia
inversa desta operacdo.

4.2. Conjunto Puxador da Porta do Forno

E formado por: Puxador, Arremate, Apoio do Puxa-
dor, Alavancas e Laterais direita e esquerda.

Arremate Apoio do Puxador

Puxador \'<1\
4
Alavanca
Fig.20

Lateral

0 Puxador da Porta é articulavel gragas 2 Alavanca na
qual é presa por Rebites. Tal Alavanca possui encai-
xes que s3o posicionados em orificios do Arremate e
das Laterais do Puxador.

A fixagao de todo conjunto é feita através destas La-
terais, que sao presas ao Apoio do Puxador, através de
2 Rebites.

No caso de haver a necessidade de desmontagem do
Conjunto Puxador da Porta, proceda conforme seque:

Fig.21
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A - Solte os 2 Parafusos localizados na parte As Dobradigas séo presas a Contra-Tampa da Estufa
superior interna da Contra-Tampa da Porta. por 2 Rebites. Para remocdo desta peca proceda da
Estes Parafusos fixam o Conjunto Puxador. sequinte forma:

Cuidado! Sequre o Vidro da Porta, evitando que o A) Com as duas mios segure a Porta da Estufa e
mesmo possa cair. pressione para baixo a mola da Dobradica.

Simultaneamente, faga um ligeiro esforgo para

cima a fim de desencaixar a Dobradica (Fig.24).

Fig.22

B - Remova um dos Rebites localizados na Traseira
do Apoio do Puxador. A partir dai, desencaixe a

Lateral do Puxador, e todo Conjunto podera ser Fig.24
desmontado.
4.3. Porta da Estufa com parada total (Modelos B) Com esta operagio, todo o Conjunto Porta da
Convencionais) Estufa serd liberado e isto facilitara qualquer

operagdo nesta parte do produto (fig.25).
Novas Dobradigas foram agregadas 2 Porta da Estufa,

de modo que esta fique aberta para facilitar o manu-
seio.

Contra
Tampa
Estufa

Porta
Estufa

/
Dobradiga

Fig.23
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C) Para proceder a recolocagao, posicione primeiro
as Molas nos orificios de encaixe e em sequida
as Dobradigas.

4.4. Sistema de Acendimento Super Automatico
4.4.1. Interruptor Rotativo Mesa

0 Acendimento Super Automatico dos Queimadores
baseia-se na Usina Temporizada, em conjunto com o
sistema de Interruptores Rotativos acoplados as
Hastes dos Registros.

Teste do Interruptor Rotativo - Mesa

Com um Multimetro na escala R x 1QQ , posicione
as pontas de prova entre os Terminais 1 e 3 do
Interruptor Rotativo. Gire o Interruptor no sentido
anti-horario, deve apresentar continuidade uma
unica vez.

Registro

Interruptor
Rotativo

Chicote de Fios

INTERRUPTOR ABERTO

NAO CONTINUIDADE

Fig.26

0 Interruptor Rotativo & uma Chave do tipo NA
(normalmente aberta).

Quando giramos qualquer Registro no sentido anti-
horario para liberar a passagem de gas, o contacto do
Interruptor Rotativo correspondente se fecha normal-
mente e energiza o terceiro terminal (AZ) da Usina
Temporizada.

Automaticamente, a Usina emite centelhas aos Ele-
trodos durante um periodo de 4 a 6 sequndos, desli-
gando-se imediatamente apés.

INTERRUPTOR FECHADO

CONTINUIDADE
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4.4.2. Interruptor Rotativo Forno/ Grill

Este Interruptor Rotativo é diferente do aplicado na
mesa, uma vez que comanda o Acendimento
Superautomitico do Forno e do Grill.

Portanto, girando o Interruptor no sentido horario ou
anti-horario, hd uma posicao em que ocorre o fecha-
mento dos contatos:

GRILL - Sentido Horario,

FORNO - Sentido Anti-Horario

A fim de diferenciar o Interruptor Rotativo do Forno/
Grill, a Haste do mesmo é de cor Amarela.

4.4.3. Caracteristicas da Usina Temporizada

.

A

USINA TEMPORIZADA

-

FET

- -
R
¢ & INTERRUPTORES
ROTATIVOS

Fig.28

Alimentagao ........cocoeveuereenrnns 127/ 220V
Frequéncia ......ccoevcrcvrunncncnes 50/ 60 Hz
Centelhas Repetitivas............... 4 a 6 sequndos
Frequéncia da Centelha............ 127V 10Hz
Frequéncia da Centelha............. 220V 20H:
Temp. Méaxima de Operagao....... 110°C
Tensdo de Saida .......ccuveuneee. Min. 11,5KV
Rigidez Dielétrica................... > 2KV
Distancia da Centelha............... 3,524,0 mm
tabela 09

4.4.4. Acendimento Superautomatico do Forno

Para acionar o Queimador do Forno ou Grill através do
Sistema de Acendimento Super Automatico é neces-
sirio que a Porta do Forno esteja na posigao total-
mente aberta. A partir dai, o processo é idéntico a0
do acendimento dos Queimadores da Mesa.

A particularidade do Sistema de Acendimento do For-
no do novo Fogdo De Ville esta em relagdo 3 Chave
Bipolar do Forno e Grill.

S ﬁ
<]
<]
CHAVE 3
REPRESENTAGAO BIPOLAR
ESQUEMATICA
NA ——¢
—e | o—
NA ——C
-_—.
Fig.29
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Trata-se de uma Chave Interruptora de 2 contatos tipo normalmente aberto (NA).

0 acionamento da Chave Bipolar é pela Porta do Forno.

Com a Porta do Forno fechada, ambos os contatos "C - NA" estdo fechados. Quando é acionada a lgnigao
Temporizada, as Centelhas que seriam direcionadas aos Eletrodos do Forno e Grill, sdo desviadas para a terra

(Carcaga do produto).

Procure entender o processo analisando o Diagrama Elétrico da Figura 30.

@ @ @ @ DA MESA 40 W

QUEIMADOR R
DO GRILL lj [l] [“] ["] [;] [;] FLETRODOS B
>

WTERRUPTOR MODULO DE IGNICAQ TEMPORIZADA
BIPOLAR DE 8| vd fg
ALTR TENSAD
PORTR DO INTERRUPTOR
FORND { { { { { LUZ DO °
FORNQ
FID TERRA e— CARCACA
— 00 lNTERRUPT[]RES DE lchcﬁn
PRODUTD 4 leixo dos reqisiros)
PLUG i
6 BOCAS
WEEE OO OO O He e
DA MESA LW
_—)
QUEIMADOR R
00 GRILL ELETRODOS
INTERRUPTOR MODULD DE IGNICAD TEMPORIZADA
BIPOLAR OE EEAVE] Vd Hz
ALTR TENSAD
PORTA 00 INTERRUPTOR
: FORND \
FI0 TERRR e— CARCACA
| lNTERRUPTURES DE IGNICF\U
PRODUTO . leixa dos registros)
PLUG )\

Fig.30
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Por outro lado, com a Porta do Forno aberta, os conta-
tos "C - NA" estao abertos, e desta forma ndo ocorre
o desvio das centelhas e portanto chegam até os ele-
trodos dos Queimadores do Forno e Grill.
Evidentemente, acendera o Queimador que esteja li-
berando o gds.

4.5. Novo Conjunto Queimador/ Espalhador

0 novo Conjunto Queimador/ Espalhador é resultado
de anos de pesquisas e desenvolvimento, que nos leva
a acreditar que sequramente é um dos melhores do
mundo, em termos de eficiéncia energética.

Mais rapido, mais econdmico e que propiciam maior
durabilidade das Trempes - a chama passa a ser con-
centrada em 4 pontos, conduzindo o calor diretamen-
te para a panela, evitando a queima das pontas das
Trempes.

Fig.31

4.6. Nova Gaxeta da Porta do Forno

A fim de melhorar ainda mais a isolag3o térmica dos
Fogdes, estamos aplicando uma nova Gaxeta que emol-
dura completamente a Cavidade do Forno. A Gaxeta &

fixada através de Presilhas 3 frente do Forno.

o oo i [amn
°

Presilhas

=

| Gaxeta
/I/

PERFIL DA GAXETA

Fig.32
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4.7. Conjunto Prateleira Deslizante

@ Corrediga

Prateleira
Superior

Prateleira
Inferior

Trilho
Haste

Fig.33

A - Trilho

Confeccionados em ago cromado, os Trilhos sdo en-
caixados 2 lateral do Forno e servem como guias para
as Prateleiras.

B - Haste

A Haste liga o Conjunto Prateleira 3 Contra-Tampa
do Forno. Quando da abertura da Porta, este movi-
mento traz o Conjunto Prateleira para fora.

C - Prateleira Inferior (somente para modelos BFP/ BFQ)

Um gancho na parte traseira pode prender a Prate-
leira Inferior @ Prateleira Superior, a fim de propi-
ciar o movimento a todo o conjunto.

D - Prateleira Superior
No caso dos modelos com Prateleira deslizante
Simples, somente esta Prateleira é aplicada.

E - Corrediga

E confeccionado em material que diminui acentuada-
mente o atrito e portanto suavisa o movimento das
Prateleiras sobre as corredigas.

4.8. Queimadores Forno/ Grill
4.8.1. Queimador Forno - Modelos 4 Bocas

Fig.34

Queimador do Forno Central, sendo fixado na parte
dianteira da estrutura através de 1 Parafuso. Na
parte traseira é alojada uma "redinha" (para reter
impurezas), 1 Injetor de Gas, Camara, Regulador de
Ar e Suporte, que & fixado a traseira do Fogdo
através de 2 Parafusos.
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4.8.2. Queimador Forno - Modelos 6 Bocas

Fig.35

Queimador do Forno Reto, ¢ fixado na parte diantei-
ra da estrutura através de um Parafuso. O conjunto
& formado pelo Queimador, Regulador de Ar, Injetor,
Sede do Injetor, Anilha, Porca e Tubo do Forno.

4.8.3. Queimador do Grill - Modelos 4 e 6 Bocas

0 Queimador do Grill & o mesmo para modelos 4
Bocas e 6 Bocas, e é fixado ao teto do Forno através
de um Parafuso na parte frontal do queimador. O con-
junto é composto também da Base da Camara, Injetor
de Gas, suporte da Camara, Regulador de Ar, Camara
e Redinha do Queimador.

5. CONVERSAO DE GAS

Para efetuar a conversdo de gas, os procedimentos
continuam inalterados.

A regulagem de chama & uma operagdo extremamen-
te importante, cujos passos sio detalhados a sequir.

5.1. Regulagem de Chama

Ao acender os Queimadores da Mesa ou do Forno,
podem ocorrer varias tonalidades de chama:

* cor azulada: Normal
* cor amarelada: Anormal
e cor vermelha:  Anormal

Se eventualmente, a chama do Queimador apresen-
tar-se Anormal, verifique os sequintes itens antes
de fazer a regulagem na mistura de ar:

* Pressdo de gds.

* Injetores, certifique-se que ndo contenham
rebarbas, sujeiras, orificio torto ou fora de
especificagao.

* Espalhadores, certifique-se de que ndo estejam
deformados.

* Botijao de gds, certifique-se de que nao estd
acabando.
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Apresentando-se normais as condigdes anteriores,
requle a mistura de ar/ gas, ou fechando o Regula-

5.1.1. Regulagem da Entrada de Ar Queimadores
Mesa

* Retire a Mesa Inox.

* Afrouxe o Parafuso do Regulador de ar, e desga-
0 até fechar totalmente a entrada de ar. Nas
instalagdes de gas engarrafado a entrada de ar
produzird chama amarela e nas instalagdes de
gis de rua, uma chama esverdeada fosca.

* Levando o Regulador de ar para cima, proporcio-
na-se a entrada de ar. Quando a chama torna-se
verde-azulada, brilhante e estavel para qualquer
posicdo do Registro, fixe o regulador através do
Parafuso.

T
AN

Fig.37

5.1.2. Regulagem de Entrada de Ar - Queimador
Forno - 4 Bocas

* Afrouxe o Parafuso de Fixagdo do Regulador de
Ar, na Traseira do Fogao.

* Movimente o Regulador de Ar para cima ou para
baixo, mantendo a chama acesa até que fique
azulada, brilhante e estivel para qualquer
posicdo do Termoseletor, o que indica a perfeita
mistura Ar/Gas.

Fig.38

5.1.3. Regulagem da Entrada de Ar Queimador do
Forno - 6 Bocas

0 Queimador do Forno vem como um Regulador de
ar tipo Bragadeira, para variagao da quantidade de
ar na mistura ar/gis.

A requlagem & feita variando a abertura do Regula-
dor de ar, permitindo a entrada de menor ou maior
quantidade de ar. Para isso, siga os procedimentos a
sequir:

* Afrouxe o Parafuso da Bragadeira e gire-a, até
fechar totalmente a janela.

* Abra lentamente a janela, proporcionando o
aumento gradativo na entrada de ar. A chama ird
variando de tonalidade e quando estiver verde-
azulada, brilhante e estivel, para de abrir a
janela e fixe a Bragadeira, apertando o Parafuso.

Fig.39
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6. ESQUEMAS ELETRICOS

4 BOCAS QUEIMADOR DO FORNO
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Atenciosamente,

Ricardo M. Shinya Jones M. Pasqualotto
Engenharia de Campo Engenharia de Campo



