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Manual Adega Climatizada Dijon – AD1911-22 PT
INFORMAÇÃOES TÉCNICAS DA ADEGA 19G:


	Características

	Capacidade
	19 Garrafas

	Peso líquido
	21,5 kg

	Peso Bruto
	22,5 kg

	Compressor
	Tecumseh- AZ 0345YS / LM: AZ400 AS

	Fluido Refrigerante
	R 134 a – (ecológico)

	Tensão
	127v ou 220v

	Freqüência
	60 HZ

	Potência
	1/12 HP

	LRA
	11.0

	FLA
	1,4 A

	Temperatura
	8-18ºC

	Dimensões sem embalagem

	Largura
	52,5 cm

	Altura
	47,5 cm

	Profundidade
	45,5 cm

	Acabamento
	Poliestireno termoformado preto

	Largura

57,5 cm

Altura

53,5 cm

Profundidade

54,5 cm

Dimensões com embalagem


FUNÇÃO:
       Manter a temperatura ideal para estocagem do vinho.

ACESSÓRIOS:

       Grade de compartimento e cesto de empilhamento dos vinhos.

TERMOSTATO:


Controle de temperatura:


O termostato posicionado na parte posterior do produto tem uma escala de temperaturas para ajuste entre 8 e 18ºC. Basta girá-lo para a posição desejada.

INSTALAÇÃO:

1. Antes de colocar o produto em funcionamento, deixar a Adega 19G repousar durante 12 horas, antes de ligá-la à corrente elétrica.

2. Certifique-se que a tensão de alimentação (voltagem) a ser utilizada é a mesma da indicada no aparelho
       (127V ou 220V).

3. Não utilize T’s.

4. Seu aparelho não poderá ser instalado enclausurado, entre paredes ou móveis. A falta de ventilação adequada poderá danificar seu aparelho e prejudicar seu desempenho.

5. Conecte o fio terra ao ponto de aterramento de sua rede elétrica.

6. Mantenha a Adega sobre um piso nivelado, possibilitando um funcionamento seguro, silencioso e um perfeito fechamento da porta.

7. IMPORTANTE: Este aparelho foi desenvolvido única e exclusivamente para conservação de vinhos e champanhes, não sendo adequado para alimentos.
CUIDADOS E LIMPEZA ADEQUADA DO CLIMATIZADOR DE VINHO:

Advertência: Para evitar uma descarga elétrica sempre desconecte seu climatizador de vinho da tomada antes de limpá-lo. Ignorar esta advertência pode causar lesões ou morte.

Precaução: Antes de usar produtos de limpeza, sempre leia e siga as instruções e advertências do fabricante para evitar lesões ou danos ao produto.

Em Geral: * Prepare uma solução de limpeza de 3-4 colheradas de bicarbonato de sódio misturado com água morna. Use uma esponja ou um pano macio, umedecidos com a solução de limpeza para limpar seu climatizador de vinho.

                  * Enxágüe com água limpa morna e seque com um pano macio.

                  * Não use produtos químicos fortes, abrasivos, amoníaco, cloro, detergentes concentrados, solventes ou esponjas metálicas. Alguns destes produtos químicos podem danificar e/ou descolorir seu climatizador de vinho.

Borracha da porta: * Limpe a borracha da porta a cada três meses, de acordo com as instruções gerais. As borrachas devem ser mantidas limpas e flexíveis para garantir uma vedação apropriada.



   * Aplicar um pouco de vaselina no lado articulado das borrachas manterá a borracha flexível e garantirá uma vedação apropriada.

FÉRIAS E MUDANÇA:


Nas férias ou nas ausências prolongadas, desconecte o climatizador de vinho e limpe a junta da porta da adega, de acordo com a seção “limpeza Geral”. Mantenha as portas abertas para que o ar possa circular no interior. Ao se mudar, sempre translade o climatizador de vinho verticalmente. Não translade com a unidade colocada horizontalmente. Pode ocorrer possível dano no sistema de refrigeração.

RESFRIAMENTO:

A variável que mais caracteriza (melhorando ou piorando) o vinho é a temperatura em que é servido. Normalmente, o paladar do vinho branco fica desinteressante e insípio se é servido quente; já os tintos, quando servidos frios, perdem aroma e sabor. A tabela abaixo indica as temperaturas mais indicadas para alguns tipos de vinhos:

	
	ºC
	

	Temperatura ambiente
	19
	

	
	18
	Os Melhores Tintos, Especialmente Bordeaux.

	Borgonha tinto

Os Melhores Borgonha brancos

Porto, Madeira.
	17
	

	
	16
	Chianti, Zindafel.
Cotes du Rhône

	
	15
	

	
	14
	

	
	13
	Ordinaires

	Adega Ideal
	12
	Tintos mais leves, p/ ex. Beaujolais Xerez.

	
	11
	

	Xerez fino

A maioria dos brancos secos

Champanhe
	10
	Roses

Lambrusco

	
	09
	

	
	08
	


SOLUCIONANDO PROBLEMAS:

Fornecemos abaixo uma tabela de referência, relacionando os sintomas mais comuns e suas soluções.

	PROBLEMAS
	POSSÍVEL CAUSA
	SOLUÇÃO

	A
	Compressor não parte. (Não emite nenhum ruído)
	1 – Falta de tensão na tomada.

2 – Cabo interrompido.

3 – Termostato atuando.
	1 – Verifique, com equipamento adequado (Voltímetro).
2 – Substitua o cabo.

3 – Temperatura interna abaixo da temperatura ajustada

	B
	Compressor não parte. (Atua protetor térmico)
	1 – Umidade excessiva nos contatos do compressor.

2 – Baixa tensão ou tensão incorreta. Cuidado – caso o equipamento seja ligado em tensão incorreta poderão ocorrer danos irreversíveis ao compressor
	1 – Desligue o aparelho da tomada e segue o aparelho

2 – Aplique a tensão especificada (110 ou 220v)

 

	C
	Compressor parte trabalha em pequenos ciclos.
	1 – Alta Pressão.
	1 – Verifique se a ventilação é suficiente.

- Condensador sujo. Desligar e limpar o condensador.

	D
	Unidade opera continuamente
	1 – Borracha da porta desgastada.

2 – Temperatura ambiente muito quente (acima de 38ºc)

3 – Abertura da porta é muito constante.
	1 – Substituir Borracha

2 – Corrija o problema melhorando a ventilação do local.

3 – Evite abrir desnecessariamente a porte do seu equipamento.

	E
	Ruído
	1 – Equipamento em contato com algum objeto estranho.
	1 – Retire qualquer objeto que esteja encostado ao equipamento (externamente).


IMPORTANTE:

"O desenho e as especificações técnicas aqui descritas, poderão ser modificados sem prévio aviso (Cor apenas ilustrativa)".
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