BT 0366
22.09.98

Assunto: Langamenta Fogdes - De Ville
Modelos:  BFWS0/ 76A (Convencional)

BFYS0 / T6A (Embutir)
Marca: Erastemp

Informamos que a partir da segunda quinzena de Setembro / 98 estaremos introduzindo no
mercado os novas Fogdes BRASTEMP modelo De Ville,

Esta nova wversdo procura harmmonizar as trés marcas produzidas pela Multibras porém,
mantendo as respectivas dentidades. Houve aumento no tamanho do fomo, melhoria da

visualizacdo interna do fomo (atraves do aumento do visor da porta), maior facillidade de
limpaza @ melhoria do desempenho do fomo & dos queimadornes SUpenores.

Com este langamento estaremos interrompendo toda a produgdo dos modelos atualments em
linha

1- IDENTIFICACAD

|— Mercado: MNA = Macional
Alimentagdo: N =127V /GLP

Cor B = Branco (lateral, frontal & vidre do foma)
E = Branco {lateral e frontal) / Preto (vidro do forna)
F = Cinza (frontal) f Preto (vidro do fomao)
K = Cinza (frontal) / Bege (lateral) / Preto (vidro do foma)

Versdo: A = Pnmeira

Dimensao: 30cm (4 bocas), 7Ecm (6 bocas)

Caracteristcas: W = Convencional, Measa Inox, Autolimpante,
Acendimento Automatico.
Y = Embutir, Mesa Inox, Autolimpante
Acendimento Automatico

Linha de Produtos: F = Fogao

Marca: B = Brastemp



Fig 01

A. MESA DE TRABALHO
A Mesa de Trabalho, para todos os modelos, é de Ago Inox proporcionando faciidade de
limpeza e durabilidade

B. TREMPE
As Trempes sdo individuais @ removiveis pamitindo a movimentacdo & apoio dos
utensilios com seguranca. Esta configuracio permite que a limpaza das Trempes saja feita
&m maquinas de lavar lougas.

C. TAMPAO DE VIDRO
O Tampdo de Vidro & Temperado, “fumé” e levemente curvado. Possui novo Puxador, de
plastico "Renyte”, resistente ao calor.

D. ESPALHADORES E QUEIMADORES

Os Espalhadores e Queimadores s80 de aluminio forjado, o que garante grande
durabilidade ao conjunto.
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E. PAINEL DE CONTROLES
FPossul novo formato, acompanhando a linha do Puxador do Tampéo de Vidro e o Puxador

do Forno. O novo grafismo procura ser bastante direto, avitando possivess anganos por
parie do usuano.

F. MANIPULOS DOS REGISTROS DA MESA E DO FORNO
Sdo acoplados diretamente aos Registros da Bateria de Gas.

G. INTERRUPTORES DA IGNIGAO E DA LAMPADA DO FORNO

Usados para o acionamento da Usina de Ignicio e da LAmpada do Fomo. Ficam ambos no
lado direilo do painel, préxamos ao Manipulo do Famo

H. PORTA DO FORNO COM PARADA INTERMEDIARIA

Aprasanta uma maior area de visdo do interior do forno, que & autolimpante. Equipado com
um nove Puxador, de plastico “Renyta”, resistenta ao calor, tem um desenho gue
certamente agradara ao consumidor. O vidro do fomo cobre toda a frente da porta, com
acabamento |ateral proporcionado por melduras de formato aredondado. O Vidro Externo
pode ser nas cores branco ou preto, conforme o modelo. Todos os modelos possuem um
Vidro Interno incolor, que pode ser facimente removido para limpeza pelo proprio
consumidor, atraveés de dois parafusos de aperio manual. Uma nova gaxeta, com desenho
especial, garante uma perfeita vedagdo, contribuindo para o melhor desempenho do
conjunto.

. PRATELEIRA SUPERPRATIC
Todos os modelos possuem uma pratica prateleira, com alga frontal que permite o facil
manuseio da mesma. Um sistema de trava assegura o movimento sem perigo de quaeda ao

ser puxada Esta prateleira apoia-se em trilhos fixados nas laterais do forno, que possuem
2 niveis de altura.

J. PES REGULAVEIS (somente modelos convencionais)

Farmitem o parfaito nivelamento do fogdo favorecendo ndo somente a melhor estética na
instalagdo (principalmente onde o piso & imegular) mas também, para parmitir o melhor
desempenho do fomo (honzontalidade do queimadaor).

K. ESTUFA (somente modelos convencionais)
Lsada para manter alimentos agquecidos enquanto o fomo estiver am uso ou entdo, para
guardar utensilios de cozinha guando o formo estiver desligado.

3- DIMENSOES E PESO

BFW {Cmv&nni_qp:l] BFY (Embutir} |

il 4bocas | 6bocas | 4 bocas | 6 bocas
Altura com a tampa aberta (cm)” 129.3 1320 1225 | 1230 |
Altura com a tampa fechada (cm)* 84,5 85,0 850 | 880
Largura (cm) 510 785 570 | 815
Profundidade (cm)_ i 61,5 63,1 6515 | 660
Altura do Fomo (em) 320 | 320 | 320 | 320 |
| Largura do Fomo {cm) RN 40,0 61,0 400 61,0
 Profundidade do Fomo {cm) 470 47 0 A70 | 470
Peso com embalagem (kg) | 380 | 5688 | 3880 | 5355
Peso sem embalagem (kg) 3440 51,80 33,30 48,20
Altura da embalagem (cm) B 875 g0.0 677 850
Larguadaembalagemiecm) | 527 | 810 | 577 85,0
Profundidade da embalagem {cm} | 6850 | 70O | 650 700

* Dimenses sem os pes niveladores.
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4- INSTALACAD

Todas as condigbes para instalagio dos Fogdes De Ville permanecem inalteradas em ralagao
aos modelos antenores,

No caso dos fogbes De Ville de Embutir (BFYS0 / T6A) deve-se atentar as novas
dimensdes para a construgio do mdvel, diferentes em relagio aos modelos anteriores.

\Veja a seguir as instrugbes de montagem do movel:

Siga as instrucoes de montagem SADDELD 4BOCAS  obBGCAS
do movel, sequindo as dimensoes argurail 51 o T
indicadas na tabela ac lado. P =
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Fig 02
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4.1- Recomendagdes importantes ao Consumidor:

- Nunca faca embutimento de um fogdo convencional,

= N&o instale os pontos de gas € tomada atras do fogao;

- Deixe aberiuras na parte inferier e frontal do movel para permitir maior ventilagio e
dissipagao do calor do forno.

A instalacio podera ser feita pelo proprio consumidor, desde que siga as orientagbes incluidas
no material impresso que acompanha o produto. 5& o consumidor desejar, podard chamar o

Servipo Autorizado para fazer a instalagio mediante pagamento deste servigo, que podera
variar entre um & outro Senvico Autorizado.

Mos casos em que houver a necessidade de convers@o do Sistema de Gas para GN (Gas
Matural) ou GR (Gas de Nafta), a primeira conversao, para produto ainda sem uso, & gratuita
para o consumidor, que deverd ufilizar-se dos Servigos Autorizados, preferencialments agquele
qua estiver mais proxmo de sua residéncia

5. SISTEMA DE GAS

Foi desenvolvida nova bateria de gas, com novos Registros tipe cavalete, novas Camaras,
noves Injetores, novos fubos de distribuicio @ novos tubos de ramais,

5.1- TABELA CODIGOS X QUANTIDADES ITENS DO SISTEMA DE GAS

GLP

Cédigos Descrigdo e [a |2 [«

e (B |8 &

22 &

m m o m

00.4314.76.0 | Registro Ramal (azul) |4 lelals

00.431548.0 | Registro Forno (sem cor) 1/0}]1]0

004312619 | Registre Fomo (marrom) _jo0111a 1
00.4314.98.0 | Injetor Ramal - 0,70mm 3 43[4
00.4314.99.9  |Injetor Ramal - 0,80mm _ (il -
00.0B22 65.5 Injetor Fomo - 0 85mm 0 i} 1 0 |
00.0822.70.4 [ Injetor Fomao - 0, 80mm ) 1]lo0laol0o]
00.432069.7 !Injetor Fome - 1,05mm Q1110 1 |
00.0427.57.8 | Valvula Limitadora de Press&o (GLP) 1 /11111

Obs: As cores citadas nos registros 30 pintas fixadas ao lado do eixo.

6- TRANSFORMAGAO DE GAS

Se o produto tiver gque ser instalado com outro tipo de gas (GN ou GR), & necessario a
substituigio dos Registros, Injetores da Mesa e do Fomo e adaptagio de Reguladores de Ar
nas novas Camaras dos Quaimadores da Mesa de Trabalho. Também necessaro a troca do
Bico de Entrada por um colovelo que possibilite acoplar a mangueira flexivel axigida pelas
Companhias fornecadoras de Gas encanado. Use sempre algum tipo de vedante proprio para
sislemas de gas nas conexdes que foram trabalhadas,

IMPORTANTE

Todo & gualgquer trabalho feito no conjunto bateria de gas deve ser finalizado com um ‘

teste de vazamento, utilizando espuma de sabéo.
Qualquer vazamento deve ter sua causa corrigida.
Nao utilize chamas para fazer os testes de vazamento. Evite acidentes.
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6.1- TABELAS DE CODIGOS X QUANTIDADES ITENS PARA TRANSFORMAGAO GAS

- GN (GAS NATURAL) i ]
Codigos Descrigdo % < E .iE;
E = |
L R
m m m m
00.431477.8 | Registro Ramal {vermalha) 4 | 68| 4 | &
00.4315.52.9 Registro Fomo (amarelo) 1 o i1 0
00.4315.50.2 Registro Formo (cinza) 0 1 10 1
00.4318.66.8 | Injator Ramal - 1,00mm 3 4 | 3| 4
00.4318.67.6  |Inietor Ramal - 1,20mm 0 I I I T
00.4321.189 | Injetor Fomo - 1,15mm 1101110
00,0800.357 | Injetor Fomo - 1,40mm 0 1 0 1
00.4322.10.0 Regulador Ar Madio b 4 3 4
00.4322.11.8 | Regulador Ar Grande 1 2 1 2
00.4216.00.2 | Cotovelo 90° 11111 1
00,0840 02,0 Parafuso I 4 a3 4 &
000840023 | Porca 4 | 64|68
D0.0427.58.6 Wahula Limitadora de Pressao (GN) 1 1 1 1
Obs: As cores citadas nos registros s8o pintas fixadas ao lado do eixo.
- GR (NAFTA) - RJ NN
Codigos Descrigio < 5 o | e
T |m |o |@
00.4314.78.8 | Registro Ramal (branca) 4 | 8 4 | &
00.4318.35.8 | Registro Fomo {vermelha) 1 0 1 0
00.4315.51.0 [ Registro Fomo {verde) 1] 1 1] 1
00.4318.68.4 Injetor Ramal - 1,90mm 3 4 3 4 |
004318682 Injetor Ramal - 2 20mm 1 2 11 2 |
004321.21.9 Injetor Fomo - 2, 90mm 1 0 1 0
00.4321.25.1 Injetor Fomo - 3,50mm o1 1 0] 1
| 004322100 | Regulador Ar Médio 31413 4
00.4322.11.8 | Regulador Ar Grande 1 | 2] 1] 2
00.4316.00.2 | Cotovelo 90° 1 1 1 1
00.0840.02.0 | Parafuso 4 6 4 | 6
00.0840.02.3 Porca & [ 4 (=]
00.4307.88.7 Prolongador 1 1 1 1

Obs: As cores citadas nos registros s3o pintas fixadas ao lado do eixc.

7- PRESSAD DO GAS

Antes de niciar qualguer ajuste de combustdo, & importante assegurar-se de que as pressbes
presentes no sistama de gas do fogdo sejam conforme a tabela a seguir Qualquer diferenca
deve ser regularizada para se obter o melhor rendimento dos queimadores

Tipo de Gas Pressio Estatica Pressio Dindmica
Polegada / coluna H;0 Polegada [ coluna H;0
GLP - 12 £
GN 10 L
| GR 6 2
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8- REGISTROS

IMPORTANTE

=

‘Nunca esquecer de recolocar os Andis de Vedacio, tanto do Registro X Tubo do Ramal

como também do Registro X Tubo de Distribuicdo. Se vocd ndo colocar estes Anéis
havera forte vazamento de gas. Evite Il:id-ll'ﬂl_!l-.. s

8- QUEIMADOR DO FORNO

O gueimador do fomo & do tipo refo, igual ao de todos os demais fogBes produzidos pela
Multibras, modelos 4 ou 6 bocas.

Quando no trabalho de Conversao de Gas para GN ou GR, faz-se necessario:
= A troca do Injetor, conforme a respectiva tabela de conversdo
= Ajuste da Regulagem de Ar, conforme figura abaixo.

Fig 04

9.1- TABELA ABERTURA REGULADOR DE AR PARA QUEIMADOR DO FORNO

GLP GN " GR
| Abertura“A" |  10mm 3mm Fechado
OBSERVAGAO: A Medida deve ser efetuada do lado oposto do eletrodo. ]

Nota: Os produtos saem de fabrica j& ajustados para GLP. Para GN & GR deve-se ajustar
abertura de entrada de ar conforme a tabela q:ir_na.
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11- REGULAGENS DE AR PARA QUEIMADORES DA MESA

Os fogdes s8o fabricados para funcionamento em GLP. Quando da transformagéo para GN ou
GR toma-se necessario adicionar um regulador de ar em cada camara do queimador da mesa
de trabalho. Veja na figura abaixo, o correto posicionamento do regulador.

GLP A regulagem de ar & fixa (janela totaiments aberta).

GN A regulagem de ar & feita no momento da transformacio, encostando totalmente a aba
do regulador da ar na pane superior da camara (janela semi-aberta).

GR A regulagem de ar & feita no momento da transformacao, descendo a aba do regulador
de ar fechando totalmente a janela da camara (janela fechada).

Mota: Estes ajustes sdo determinados por testes e slo considerados os padrbes de fabrica,
Eventuaimente podem ser “ retocados” conforme necessidades de regulagem de combustao.

12- INJETORES

Utilize uma chave soquete de %" para tirar o Injetor que esta rosqueado diretamente no tubo do
ramal. Para a colocagio do nova injetor ndo @ necessana a utilizagio de vedante.

O injetor do forno deve ser trocado nos casos de transformacio de gas, conforme tabeia
respactiva do tipo de gas. Certifique-se de que ele esteja perfeitamente alinhado com seu aim
horizontal, antes de reinstalar o0 Tubo do Queimador,

13- GARANTIA

O produto @ garantido contra defeitos de fabricacio, a partir da data da MNota Fiscal de
vanda a0 consumidor, pelo prazo de 12 meses, sendo:

« 3 primeiros meses: garantia legal
« 9 dlimos meses: garantia especial, concedida pela Multibras S/4,.

Mo entanto, a garantia especial pode sofrer alteragdes, prevalecando aguaela qua for
detarminada palo Termo de Garantia que acompanha o produto.

Atenciosaments,

Suporta Técnico @ Treinamento
Multibras S/a

Elaborado por.  Danilo Bellintani Filho
Revisado por:  Adnano André da Costa
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