BT 0488

14.06.99
Assunto: Langcamento Nova Versédo de Fogdes Quality
Modelos: BFF56/76B (Convencional)
Marca: Brastemp

Informamos que a partir de Julho de 99, comercializaremos nova versdo dos Fogdes
BRASTEMP modelo Quality. Houveram algumas mudancas estéticas como a retirada dos
parafusos de fixacdo da Mesa de Trabalho, alteracdo de grafismos, Puxadores na Estufa e
Acabamento para os Pés Niveladores.

1- IDENTIFICACAO:

BFFS5BBNNA

B Marca: Brastemp

F Linha / Familia: Fogao

F Caracteristicas: F= Convencional, Mesa Inox, Autolimpante e Acendimento Super
Automético

56/76 Dimensdo: 56 cm (4 Bocas) / 76 cm(6 Bocas)
B Versdo: Segunda Versao
B Cor: B = Branco (frontal, laterais e vidro do forno)
E = Branco (frontal e laterais) / Preto (vidro do forno)
F = Cinza (frontal)
H = Cinza (frontal / Branco (laterais) / Preto (vidro do forno)
K = Cinza (frontal) / Bege (laterais) / Preto (vidro do forno)

N Alimentacdo: A= 127 Volts B= 220 Volts

NA Mercado: Nacional



2- CARACTERISTICAS ESTETICAS:

A) GRAFISMOS
Houve alteragdo de grafismo nos Manipulos, Painel de Controles e Vidro do Forno,
padronizando assim toda a linha Quality. Este novo grafismo facilita muito a utilizacdo do
consumidor.

B) MESA DE TRABALHO
Na Mesa de Trabalho retirou-se os parafusos de fixacéo lateral, colocando-os na parte
traseira.

C) ACABAMENTO PE
Dois Acabamentos Pés para a parte frontal inferior foram desenvolvidos para instalagéo
junto com o Pé Nivelador, tornando o Fogdo com uma melhor estética.

D) PUXADOR DA ESTUFA
Para facilitar a abertura da Estufa foram colocados dois Puxadores laterais na Porta da
Estufa.

Devido a estas mudancas estéticas, foram criadas ou alteradas pecas, as quais vocé tera que
consultar o Catalogo de Pecas 0122 de 01.06.99 Alt. 02 para confirmar os codigos das
mesmas.
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3- DIMENSOES E PESO

BFF (Convencional)

4 bocas 6 bocas

Altura com a tampa aberta (cm) 135,0 135,0
Altura com a tampa fechada (cm) 86,0 86,0
Largura (cm) 56,5 77,0
Profundidade (cm) 66,0 66,0
Altura do Forno (cm) 32,0 32,0
Largura do Forno (cm) 46,5 60,5
Profundidade do Forno (cm) 47,5 47,5
Peso com embalagem (kg) 46,8 59,8
Peso sem embalagem (kg) 42,8 54,8
Altura da embalagem (cm) 89,0 89,0
Largura da embalagem (cm) 60,0 80,0
Profundidade da embalagem (cm) 69,0 69,0

4- INSTALACAO

Todas as condi¢Bes para instalacdo dos Fogdes Quality permanecem inalteradas em relagédo
ao modelo anterior.

4.1- Recomendacdes importantes ao Consumidor:

- Nunca faga embutimento de um fog&o convencional.

- Na&o instale os pontos de gas e tomada atras do fogao.

A instalacédo podera ser feita pelo proprio consumidor, desde que siga as orientagées incluidas
no material impresso que acompanha o produto. Se o consumidor desejar, podera chamar o
Servico Autorizado para fazer a instalagdo mediante pagamento deste servico, que podera
variar entre um e outro Servi¢co Autorizado.

Nos casos em que houver a necessidade de conversdo do Sistema de Géas para GN (Gas
Natural) ou GR (Gas de Nafta), a primeira conversao € gratuita para o consumidor, que devera
utilizar-se dos Servigos Autorizados, preferencialmente aquele que estiver mais préximo de sua
residéncia.

5- SISTEMA DE GAS
Nesta nova versao, o sistema de gas permanece inalterado.
5.1 -TABELA CODIGOS X QUANTIDADES ITENS DO SISTEMA DE GAS

GLP

Cadigo Descricdo n | m

(] O

Lo N~

LL LL

oL |

n | m

00.4314.76.0 Registro Ramal (azul) 4 6
00.4315.48.0 Registro Forno (sem cor) 1 0
00.4312.61.9 Registro Forno (marrom) 0 1
00.4322.03.7 Injetor Ramal - 0,65mm 3 4
00.4322.04.5 Injetor Ramal - 0,75mm 1 2
00.0822.49.2 Injetor Forno - 0,95mm 1 0
00.4320.69.7 Injetor Forno - 1,05mm 0 1
00.0427.57.8 Vélvula Limitadora de Presséo (GLP) 1 1

Obs.: As cores citadas nos registros séo pintas fixadas ao lado do eixo.
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6- TRANSFORMACAO DE GAS

Se o produto tiver que ser instalado com outro tipo de gas (GN ou GR), € necessério a
substituicdo dos Registros, Injetores da Mesa e do Forno e adaptacdo de Reguladores de Ar
nas novas Camaras dos Queimadores da Mesa de Trabalho. Também é necessario a troca do
Bico de Entrada por um cotovelo que possibilite acoplar a mangueira flexivel exigida pelas
Companhias fornecedoras de Gas encanado. Use sempre algum vedante para sistemas de gas
nas conexdes que forem trabalhadas.

IMPORTANTE

Todo e qualquer trabalho feito no conjunto bateria de gas deve ser finalizado com um
teste de vazamento, utilizando espuma de sabdo. Qualquer vazamento deve ter sua
causa corrigida. Nao utilize chamas para fazer os testes de vazamento. Evite acidentes.

6.1- TABELAS DE CODIGO X QUANTIDADE DE ITENS PARA TRANSFORMAGAO DE GAS
- GN (GAS NATURAL)

Cddigos Descricao N
(] O

Lo

o | o

00.4314.77.8 Registro Ramal (vermelho) 4 6
00.4315.52.9 Registro Forno (amarelo) 1 0
00.4315.50.2 Registro Forno (cinza) 0 1
00.4318.66.8 Injetor Ramal - 1,00mm 3 4
00.4318.67.6 Injetor Ramal - 1,20mm 1 2
32.6000.26.3 Injetor Forno - 1,30mm 1 0
32.6000.26.4 Injetor Forno - 1,50mm 0 1
00.4322.10.0 Regulador Ar Médio 3 4
00.4322.11.8 Regulador Ar Grande 1 2
00.4316.00.2 Cotovelo 90° 1 1
00.0840.02.0 Parafuso 4 6
00.0840.02.3 Porca 4 6
00.0427.58.6 Valvula Limitadora de Press&o (GN) 1 1

Obs.: As cores citadas nos registros séo pintas fixadas ao lado do eixo.
- GR (NAFTA) - RJ

Caddigos Descricdo m m
(o] (]

Lo

LL LL

m | m

00.4314.78.6 Registro Ramal (branca) 4 6
00.4318.35.8 Registro Forno (vermelha) 1 0
00.4315.51.0 Registro Forno (verde) 0 1
00.4318.68.4 Injetor Ramal - 1,90mm 3 4
00.4318.69.2 Injetor Ramal - 2,20mm 1 2
00.0822.72.2 Injetor Forno - 2,70mm 1 0
00.4321.24.3 Injetor Forno - 3,40mm 0 1
00.4322.10.0 Regulador Ar Médio 3 4
00.4322.11.8 Regulador Ar Grande 1 2
00.4316.00.2 Cotovelo 90° 1 1
00.0840.02.0 Parafuso 4 6
00.0840.02.3 Porca 4 6
00.4307.88.7 Prolongador 1 1

Obs.: As cores citadas nos registros séo pintas fixadas ao lado do eixo.
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7- PRESSAO DO GAS

Antes de qualquer ajuste da combustdo, assegure que as pressdes do gas sejam conforme a
tabela. Qualquer diferenca devera ser regularizada para melhor rendimento dos queimadores.

Tipo de Gés Presséo Estética Pressédo Dinadmica
Polegada / coluna H ,0 Polegada / coluna H ,0
GLP 12 9
GN 10 6
GR 6 2

Caso 0 SAM néo possua Manémetro para medir a pressdo de gas, a Multibras o comercializa.

Cddigo Descricao
32.6001.39.5 Cj. Manbmetro

8- REGISTROS
Sao do tipo Infinit Control, montados no Tubo de Distribuig&o.

IMPORTANTE

Nunca esquecer de recolocar os Anéis de Vedacao,
tanto do Registro X Tubo do Ramal como também, do Registro X Tubo de Distribui¢ao.
Se vocé néo colocar estes Anéis havera forte vazamento de gas. Evite acidentes

9- QUEIMADOR DO FORNO

O gqueimador do forno é do tipo reto, igual ao de todos os demais fogdes produzidos pela
Multibras, modelos 4 ou 6 bocas.

Quando no trabalho de Conversao de Gas para GN ou GR, faz-se necessario:
e Atroca do Injetor, conforme a respectiva tabela de converséo.

» Ajuste da Regulagem de Ar, conforme figura abaixo.
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9.1- TABELA ABERTURA REGULADOR DE AR PARA QUEIMADOR DO FORNO

GLP GN GR
Abertura “A” 10mm 3mm Fechado

OBSERVACAO: A Medida deve ser efetuada do lado oposto do eletrodo.
Nota: Os produtos saem de fabrica ja ajustados para GLP. Para GN e GR deve-se ajustar
abertura de entrada de ar conforme a tabela acima.

10- REGULAGENS DE AR PARA QUEIMADORES DA MESA

Os fog0Oes séo fabricados para funcionamento em GLP. Quando da transformacéo para GN ou
GR torna-se necessario adicionar um regulador de ar em cada camara do queimador da mesa
de trabalho. Veja na figura abaixo, o correto posicionamento do regulador.

GLP

GLP Aregulagem de ar € fixa (janela totalmente aberta).

GN  Aregulagem de ar é feita no momento da transformacéo, encostando totalmente a aba
do regulador de ar na parte superior da camara (janela semi-aberta).

GR  Aregulagem de ar é feita no momento da transformacéo, descendo a aba do regulador
de ar fechando totalmente a janela da camara (janela fechada).

Nota: Estes ajustes séo determinados por testes e sdo considerados os padrdes de fabrica.
Eventualmente podem ser “retocados” conforme necessidade de regulagem de
combustéo.

Atencdo: Sempre que colocar os Reguladores de Ar nos Fogdes, ndo esquecer dos Parafusos
e Porcas de fixacdo dos mesmos. Eles sdo muito importantes para o perfeito funcionamento do
Fogéo.

11- INSTRUGOES DE USO

As seguintes instrucdes devem ser repassadas ao consumidor no ato da instalacdo e/ou
manutencdo do produto.

» Embora resistente, nunca feche o Tampéo de Vidro com os Queimadores do Fogdo ainda
guentes, sob o risco de quebra-lo com o choque térmico.

» A Mesa de Trabalho é revestida por uma pelicula plastica protetora que deve ser totalmente
removida no ato da instalacdo. Apds a remocdao, deve-se limpar todo o residuo de cola. Use
um pano limpo embebido em &lcool, benzina ou removedor. Deixe secar antes de ligar
qualquer boca do Fogéo.

* Os Superqueimadores (1 nos Fogdes 4 bocas e 2 nos Fogdes 6 bocas) devem ser usados
para fervuras e cozimentos rapidos, em panelas com bases suficientemente grandes. As
chamas jamais devem “lamber” as laterais dos utensilios. Utensilios com fundos menores
devem ser usados somente nos queimadores normais.
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» Certificar sempre que as bocas que ndo estdo sendo utilizadas tenham seus manipulos de
comando na posicéo fechado.

N&o permitir aproximacao de criancas e/ou animais domésticos quanto estiver utilizando o
Fogéo, principalmente o Forno, visto que a temperatura dos componentes externos (vidro
do forno, laterais e painel) alcancam niveis de calor superiores ao meio ambiente.

N&o utilize produtos abrasivos ou quimicos para limpeza do Painel de Controle. Um pano

limpo, umido e levemente misturado com detergente neutro € suficiente para limpeza do
painel.

12- GARANTIA

O produto é garantido contra defeitos de fabricacdo, a partir da data da Nota Fiscal de
venda ao consumidor, pelo prazo de 12 meses.

No entanto, a garantia pode sofrer alteracdes prevalecendo o que esta determinado pelo
Termo de Garantia que acompanha o produto.

Atenciosamente,

Suporte Técnico e Treinamento
Multibras S/A

Elaborado por: Fabio Boaro
Revisado por:  Adriano André da Costa
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